Bonjour!

Pour consulter Le Book de facon optimale,
Adobe Acrobat Reader DC, Reader 11 a 7 est nécessaire.

Adobe Acrobat Reader et les plug-ins pour navigateurs éventuellement manquants sont téléchargeables ici.

Pour consulter Le Book de facon optimale,
QuickTime Player X (10) ou 7 est nécessaire.

QuickTime Player et les plug-ins pour navigateurs éventuellement manquants sont téléchargeables ici.

Si Flash Player 18 a 10 n'est pas installé dans votre systeme,
lorsque vous cliquez sur un signet avec animation Flash (.swf),

vous obtenez un message d'erreur.
Flash Player et les plug-ins pour navigateurs éventuellement manquants sont téléchargeables ici.

Seuls les signets noirs sont actifs.
Cliquez pour écouter le son associé a un signet actif:
signet de page fixe, signet de page avec animation, signet de site web en ligne.

Attention, le délai d'affichage des pages est variable selon votre
configuration, la page d'ou vous venez, l'ordre dans lequel et la vitesse
da laquelle vous tournez les pages...

Bonne consultation!

P.S: le filet gris vertical qui divise les doubles ou triples pages symbolise
l'endroit du pli lorsqu'il s'agit d'un dépliant.
Certains éléments trés fins ne sont visibles qu'avec un coup de loupe.



https://get.adobe.com/fr/reader/
http://www.apple.com/fr/quicktime/download/
https://get.adobe.com/fr/flashplayer/

Clients passés et présents dans le
secteur associatif
A CeeurJoie Chorale + acropoupaa Association
croisienne de la poupée d'autrefois & d'aujourd 'hui
Adacfo Association pour le développement de
Laction collective de formation - Aefface
Association pour Iétude des fentes faciales - Afmc
Association France médecine Cambodge - Aispace
Agir, informer et sensibiliser le public pour améliorer
la connaissance des épilepsies - Amis du docteur
Edward Bach Association - APhiCro Association
philatélique croisienne - Apsis Association des pré-
sidents de services d'incendie et de secours -« aptm
Association pour le travail de mémoire - Aria Ser-
vices d'accompagnement, de résidence et d'insertion
en direction d'adolescentes et de jeunes adultes
Assec Avis, suggestions, suivis écologiques
conviviaux © Centre Nascita du Nord
Centre Optima de Villeneuve d'Ascq * Centre
social du Riez de Wattignies * Centre social
Pacot Vandracq de Lambersart + Centre social
Promesses de Wattignies < Consulat général
delaRFAdeLille « Choisir section de Lille &
environs « Collectif Immigrés-Francais de
Villeneuve d'’Ascq « Crous Centre régional des cuvres
universitaires et sociales - Drije Dispositif régional
d'information aux jeunes étrangers - Enfance en
danger - Non aux violences a la télé Associa-
tion * fse.vda Foyer socio-éducatif du collége Moliere
Moliere - Grine Groupe de recherche et d'informa-
tion du Nord sur l'épilepsic - 1PPA lles & phares du
pays des Abers « Key Largo groupe musical
Label Les animateurs bénévoles de l'enfance en
loisir « La pluie d'oiseaux Association artistique
et humanitaire - Lastvée Laboratoire de sociologie
du travail, de l'éducation et de l'emploi - Lenfant
& lavie Bulletin trimestriel - Les droits du
piéton Association * Les Papillons blancs
Unions régionale & départementale du Nord - Pas de
Calais * Mairie de Rubrouck - Maison
Notre-Dame Structure d'accueil - MAIT Maison
d'accueil du jeune travailleur - Mélinite
productions Association - Méres pourla
paix Association « MNE Maison de la nature et de
l'environnement de Lille - Moi et les autres
Association * Planning familial Nord
RamDam Groupe de rock musclé - RDPE
Rassemblement des peuples pour I'Europe + REJ
Relais européen de la jeunesse - Réviar Réalités
écologiques vitales incontournables dans/pour
lagglomération roubaisienne - SDJ Service dyoits des
jeunes de la Sauvegarde du Nord ADNSEA « Snut
Syndicat national des usagers des transports section
Nord « UVN Union des voyageurs du Nord - Le
vallon Vert Logement foyer
Miseajour: 31-10-2015

Conception, création & réalisation de

Clients passés et présents dans le
secteur culturel
aaval Association pour l'amitié entre Villeneuve
d'Ascq et Leverkusen - Agencetechnique de
Vorgue Nord - Pas de Calais ~ Amicale des
Epistoliers - Amis del'orgue de West
Cappel Association « Apromac Association
pour la promotion de l'art cinématographi-
que  Assecarm Association pour l'expansion
et la coordination des activités régionales
de musique - Atelier de la Vigne Auto-
édition - Ateliers d'arts plastiques de
Villeneuve d'’Ascq - Ava Association Audio-
visuel appliqué - CAN Centre d action cultu-
relle « Carillon ambulant de Douai Nord -
Pas de Calais -~ Ceméa Centre d'entrainement
aux méthodes d'éducation active - Cheeur
régional Nord - Pas de Calais - Cinémac
Salleart &essai - Cinémas différents
Association - Civsh Centre interuniversitaire de
recherches en sciences humaines - Collége
Moliére de Villeneuve d'Ascq (cD) -+ Conser-
vatoire national de Région delille - Coup
de Thédtre Compagnie thédtrale - Cueep
Centre université-économie d'éducation
permanente + Délégationrégionaledela
Musique Nord - Pas de Calais - Délégation
régionale des Antiquités historiques
Nord - Pas de Calais « Ecole maternelle
Maria Montessoride Wasquehal * Enclav
Ensemble communautaire lillois pour l'audio-
visuel « Espaceterre & matériauxdela
Faculté polytechique de Mons (B) « FCEP Forma-
tion continue éducation permanente - Goethe-
Institut centre culturel allemand de Lille
Harmonie écolerégionale Nord - Pas de
Calais - llep Institut lillois d éducation
permanente - Imtac Institut des musiques
traditionnelles et d art campanaire © JMF
Jeunesses musicales de France Lille & Nord - Pas de
Calais « Kinosalleart &essai « La pluie
d'oiseaux association artistique et humani-
taite - La Rose des Vents centre d action
culturelle - Le Mélies salle art & essai - Les 3
Lumiéres Salles de cinéma - Médiathéque
municipale Till l'espiégle de Villeneuve
d'Ascq © MMIC Marx Dormoy Maison
municipale de la jeunesse et de la culture de
Lille - Musée d'art moderne de Villeneuve
d'’Ascq - Musée des beaux-artsetdela
dentelle de Calais - Nuits musicales en
Armagnac Festival végional - Ombres
vives Association pour la promotion de l'art
cinématographique - Ovcep Office régional de
la culture et de l'éducation permanente - Orgue
vivant Association - Pathé Cinéma Action
Cinécarte étudiant - Radio Lille 95,3 FM - Ri-
vages Association pour une diversité des formes
etdesregards - Rudiments / Plastiques
Association pour les arts plastiques - TPF
Théatre populaire des Flandres « Université
Lille 1 - UniversitéLille 3 - Uracen Union
régionale des associations culturelles et associa-
tives du Nord - Pas de Calais

tous documents

pour la communication visuelle imprimée & électronique

Clients passés et présents dans le

secteur economique

AEP Assistance européenne de prévention

AFME Agence frangaise pour la maitrise de lénergie
Agrisa Junior-entreprise de I'Institut supérieur
d'agriculture de Lille - Anaxagor Agence de com-
munication médicale - Ava-PLNord - Pas de Calais
Association de gestion agréée - Ateliers Paul
Grivois Création de mobilier d'exposition
Axximo Agence immobiliere - CAl Centreart &
industrie - Campuce Services Détectel et Chéques &
mat © CCCILRT Chambre de commerce et d'indus-
trie de Lille-Roubaix-Tourcoing * Centre deres-
sources informatiques de la métropole Nord-
ouest - Chambre demeétiers du Nord - Cité
del'lnitiative produits & services de la filiere
confection-habillement « Cmcr Cabinet médico-
chirurgical de Roubaix - Comité départemen-
tal de Tourisme du Nord « Copy 121 Reprogra-
phie - Créadique Créativité & développement
informatiques - Danae création de bijoux

DDE Direction départementale de I équipement du
Nord - DMA Divect Market Access Vente &
marketing pour industries agro-alimentaires
Dubly Denoyelle Agents de change + ECR Envi-
ronment comminution recycling - technologies de
recyclage « Environnement 2000 - Epale
Etablissement public daménagement de Lille-Est
EPR-Vigie.Com Fdition de guides et annuaires
Europe lmmo Agence immobiliere < Formul
Plus Accessoires et produits d économie pour
lautomobile - France Batiment Travaux et
entretien du batiment + Franklin Partners
Groupe de communication et de formation aux
nouvelles technologies (sociétés Grafedit, HAO et
Meeting) - Galloo Plastics Recyclage de matieres
plastiques - Grit Groupement régional des
industries du textile - Indigo Salon international
industrie-création - Innotex Association pour le
développement de l'innovation textile - Isen Institut
supérieur d électronique du Nord - Issta Institut
supérieur des sciences et technologies avancées « 1TM
Clarc Institut de technologie médicale - Centre
logistique d aide a la recherche clinique - Jarimex
Produits naturels < Kisby Laboratoires - Leader
Patrimoine Investissement immobilier - Les
Caprices de Pilow Infirmiere piquée de couture
Littoral Audition Cabinet d'audioprothésiste
NI La Nouvelle Image (infographie & communica-
tion) « Loic Pénet Photographe - Mas Clinic
Centre de check-up physique, de mise en forme et de
soins * Missionlocale deLille * Officedu
tourisme delille - Participex Société de
participation au développement des entreprises
tégionales - PHOTOS La vieen hélico - Rabot
Dutilleul Groupe de BTP - Récréatroc Dépit-
vente et échange de vétements et jouets pour enfants
SFBMN Société frangaise de biophysique & médecine
nucléaire - Sinaptec Recherche appliquée,
informatique scientifique et technique - Stein
Industries - Sudés Service universitaire de
développement économique et social de la Faculté de
sciences économiques et sociales - Tapisseries des
Hauts de France - Toiles Mamet - Vitrines
Vendoéme - Vrau Filature - Ytram Matériel et
produits pour laboratoire « Ytram Formation,
conseil & logiciels financiers - Zéphyr Editorial
Agence de contenu éditorial
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pour musées & expositions

G I]_VO]_ S Location de vitrines

Nos réf: SG/HJR/2356 Elisabeth Varemboingre
Date: 13 juillet 1999 SA Tupilendrotech

13 avenue des usines
Vos réf: lettre recommandée KMZ-25-56 BP 125
Date: 2 juillet 1999 59648 VENLONGRAT

Objet: mim veniami quis nostrud exercitation laboris nisi ut aliquip ex ea commoclo
consequat lirure dolor in reprehenderit

Madame

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur adipscing elit, sed diam tempor incidunt ut labore

et dolore magna aliquam ad minimim veniami quis nostrud exercitation laboris nisi ut aliquip
ex ea commoclo consequat. Lirure dolor in reprehenderit in voluptate velit esse quat, vel ilium
dolore eu fujat nula pariatur. At vero iusto odio dignissim qui blan it praesent lupatum dolor

et molestais exceptur sint occaecat cupidat non par suntin culim qui officia deserunt mollit
anim id fugai. Et harumd dereud facilis est er expedit distinct.

Cum soluta nobis eligend optio comque nihil quocl a iocl maxim placet fac passim omnis es
voluptas nnis dolor repellend. Temporem autem quinsud et dur rerum necessit atib saepe
eveniet ut er repudend sint recusand. Itaque earud rerum hic tenetury sapiente endis dolorib
asperiore repellat. Hanc ego cum est cur verear ne ad eam non possing accommoclare pulo
ante cum memorite it tum erra ergot. Nos amice et iccess potest fier ad augendas cum
conscient to factor que1iviuda.

Et tamen in busdad ne que pecun ionor imper ned libiding gen epular religuard on praid im
umdnat. Improb pary minuiti potius ind magist and et doclecendense videantur, Invitat e
santos ad iustitiami aequitated fidem. Neque ste fact est cond pue neg facile lestias access
potest fier ad augendas cum conscient to factor tum toen legum odioque civiuda. Et tamen
in busdad ne que pecun modut est neque nonor imper ned libiding gen epular religuard on
cupiditat, quas nulla praid im umdnat. Improb pary minuiti potius inflammad ut coercend
magist and et dodecendense videantur, Invitet igitur vera ratio bene santos ad iustitiami
aequitated fidem.

Neque hominy infant dut inuiste fact est cond que neg facile efficerd possit duo conteud
notiner si effecerit, et opes vel forunag veling en liberalitat magis em conveniunt. Rabut
tutungbene volent sib conciliant et, ai is aptissim est ad quiet. Endium caritat praesert cum
omning nul[ siy cous peccand quaerer en imigent cupidat a natura proficis facile expient sine
julla inura autend unanc sunt isti. Lorem ipsum dolor sit omet, consectetur adipscing elit, sed
diam nonnumy eiusmod tempor incidunt ut labore et dolore magna aliquam erat volupat.

Ut enim ad minimim veniami quis nostrud exercitation ullamcorpor suscipit lobons nisi
ut aliquip ex ea commodo consequat.

Duis autem vel eum irure dolor in reprehenderit in voluptate velit esse molestaie son
consequat, vel ilium dolore eu fugiat nulla pariatur. At vero eos et accusam et justo odio
dignissim qui blondit praesent lupatum delenit digue duos dolor et molestais exceptur
sint occaecat cupidat non provident, simil tempor sunt in culpa qui officia deserunt
mollit anim.

d est laborum et dolor fugai.
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), ambrata, le birre della Brasserie

tte sono brassate con grande sapienza.
- L . . .
r ottenere le sue birre, Alain D
seleziona i malti d'orzo.

Bionda, scura, ambrata, le birre della Brass
La Choulette sono brassate con grande sapienza.
Per ottenere le sue birre, Alain Dhaussy, mastro birraio,
seleziona i malti d'orzo.

Solutions marchandes électroniques

32 avenida Duprouted
Compartimento 5/67
112345 SEGOLENA
T: 0123 456 789
F: 0123 456 780
contact@e.NaT.com
eNaT.com
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Da noi, il mestiere di birraio si esercita da diverse :
zioni e si trasmette di padre in figlio ed anche di padre in ¢
figlia. Oggi ¢ la quarta generazione a dirigere la brasserie. :
~ Dalle birre bionde poco alcoliche del nostro trisavolo alle bionde,
ambrate, bianche o aromatizzate alla frutta, abbiamo sempre privile- #
giato la qualita, sviluppato il nostro mestiere artigiano mantenendo
intatta I'arte famigliare. E’ cosi che la nostra famiglia prosegue la
tradizione regionale delle bieres de garde a fermentazione alta.
La ricompensa per questi sforzi: la Brasserie Artisanale La

. Choulette ¢ riconosciuta come parte integrante del patrimonio
culinario regionale del Nord -Pas de Calais.

La Choulette



Choulette Ambrée

a Choulette Ambree (8 % vol.) ¢ il frutto di
una selezione rigorosa di malti speciali aromatici
che conferiscono quel buon sapore di caramello.
Rossa dai riflessi ramati, con una schiuma densa
e color avorio, dall'aroma ricco con note di
prugna. Al palato rivela sapori di caffe e di
leggero caramello. La calda nota di amaro si
prolunga delicatamente su di una struttura
vellutata.

Medaglia d’Oro al Concorso Generale del 2004

di Parigi, Medaglia di Platino al World Beer

Champion-ships del 1995 di Chicago con
votazione 96 su 100

Confezionamento:
bottiglia da 75cl,
33¢l e fusto da 30

litri.

Choulette Blonde

a Choulette Blonde (7,5% vol.) ha un aspetto
dorato ed una schiuma fine e densa: aromi
ricchi e fruttati ed un buon equilibrio tra malto
e lievito. Morbida al palato con un delicato
qusto amaro, appena persistente.

Medaglia di Bronzo al Concours Général del

2004 di Parigi

Confezionamen- iy
il b
to: bottiglia da ;

75C1 33(:1 e fUStO umlm
da 30 litri.
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Choulette Brune

a Choulette Brune (7,5%
profumata grazie ai malti sa
torrefatti. Dal colore bruno
riflessi rubino, possiede un
color crema. Con profumi
caffe e di cioccolato, sono i
ricchezza di aromi. Al palat

vol.) & corposa,
pientemente
scuro con dei

1 schiuma fine e
di miele, note di
| preludio alla sua
0, ¢ un'esplosione

di profumi caramello, torrefatti, affumicati,

di liquirizia, il tutto coronato da un leggero

amaro, gradevolmente

persistente.

Confezio-
namento:
bottiglia
da 33cl

I

Choulette Framboise

a Choulette Framboise (6% vol.) & elaborata
a partire dalla birra artigianale, arricchita dal
lampone. Leggermente acidula e delicatamente
aromatica. Questa birra all'aroma di lam-
pone ben maturo ¢ particolarmente grade-
vole come aperitivo.

Medaglia d’Oro in
“_' occasione del World
o . Beer Championships di
Sl * | Chicago (Stati Uniti)

nel 2003, con un
punteggio di 94 su

+ . 100. Birra eccezio-
. = s ';' - | nale, Medaglia d’Oro
al Concours Interna-

tional de la Biere di Montreal (Canada), 1998

Confezionamento: bottiglia da 33cl

Choulette Péche

a Choulette Péche (5% vol.) & aromatizzata al
succo di pesca. Vi conquistera con il suo gusto
rotondo e raffinato. Delicatamente profumata,
questa birra possiede una piacevolissima tonalita
fruttata capace di sedurre

coloro che
amano le birre
leggere.

E’ partico-
larmente
gradevole
come aperi-
tivo.

Confezionamento: bottiglia da 33cl

| Confezio-

| bottiglia

| La Tour d'Ostrevant (8,3% vol.), prodotto del
territorio dell’Ostrevant, ¢ una birra bionda dalla

spiccata personalita, forte e delicata allo stesso

| tempo, con un cenno di amaro/sottile gusto

amaro. Il sapore di questa biére de garde vi

| conquistera.

namento:

da 75cl

La bicre des Sans Culottes (7% vol.) questa
birra artigianale brassata nel pieno rispetto della
tradizione delle brasserie del Nord, ¢ una biere
de garde autentica, dorata, rotonda e profumata.
Ad una temperatura di 8°-10°C, scoprirete

la finezza del suo gusto amaro e tutto il suo

carattere.
F,ﬁ . g i‘
.Hr'- = "-
¥ T’
=
4 b L .F.rf e
il el 7t
Confezio- »

namento: bottiglia da 75cl e 25¢l

it

La Tour d'Ostrevant Bieére des Sans Culottes Abbaye de Vaucelles

| La biere de garde Abbaye de Vaucelles (7,5%
vol.) ¢ il frutto di una rigorosa selezione dei
migliori malti aromatici che conferiscono alla

| birra quel magnifico colore dorato. Gustandola
ad una temperatura di 10°-12°C; scoprirete la

| prelibatezza del suo gusto rotondo e tutto il suo

carattere.

Conlezionamento:

bottiglia da 75cl

Porte du Hainaut Blonde Porte du Hainaut Ambrée

La Porte du Hainaut Blonde (6% vol.) & una

| birra ad alta fermentazione, generosa e bilanciata. |

E’ ottenuta dai migliori orzi maltati e dai luppoli
piu pregiati.

Y Confezio-
P i_ namento:
. nf- ::,,"]Tr;i'r bottiglia da
. i s 33cl
AR rE Les
snus Drlodtes

La Porte du Hainaut Ambrée, (7% vol.), dai riflessi
ramati. Un profumo sottile, note di caramello e un
leggero gusto amaro ne fanno una birra di tutto
rispetto.

Confezio-
namento:
bottiglia da
33 cl
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a noi, il mestiere di birraio si esercita da diverse generazioni e si
trasmette di padre in figlio ed anche di padre in figlia. Oggi ¢ la quarta
generazione a dirigere la brasserie. Dalle birre bionde poco alcoliche del

nostro trisavolo alle bionde, ambrate, bianche o aromatizzate alla frutta,
abbiamo sempre privilegiato la qualita, sviluppato il nostro mestiere artigiano mantenendo
intatta I'arte famigliare. E’ cosi che la nostra famiglia prosegue la tradizione regionale delle
bieres de garde a fermentazione alta. La ricompensa per questi sforzi: la Brasserie artisa-
nale La Choulette ¢ riconosciuta come parte integrante del patrimonio culinario regionale

del Nord - Pas de Calais.

Questo primo riconoscimento apre la strada ad altri. Medaglia di Platino in occasione del
World Beer Championsips a Chicago nel 1995. Medaglia d’Oro in occasione del concorso
internazionale della birra a Montreal nel 1998. Medaglie d’oro e di bronzo in occasione
del Concours Général Agricole a Parigi nel 2004. Pitt modestamente, le nostre birre
frequentano le cucine dei piccoli Caffe e degli chef regionali pit famosi cosi come si
inseriscono nei ritornelli delle canzoni di artisti promettenti.

gni giorno, l'alchimia si rinnova. Progressivamente riscaldato, I'orzo maltato, macinato e miscelato all'acqua
si trasforma in zucchero. Il mosto cosi ottenuto ¢ quindi luppolizzato affinché si trasformi in alcol sotto 1'azione
del lievito. Dal 1930, questa fermentazione alta ¢ realizzata negli stessi tini in rame e per i Dhaussy, ancora
prima che una tradizione regionale, rappresenta un vero e proprio patrimonio di famiglia.

Nella Brasserie artisanale La Choulette, la birra ha tutto il tempo di giungere a matura-
zione. Per quattro settimane, riposa in tini nei quali continua ad affinarsi prima d’essere
filtrata e imbottigliata. In questa fase, il mastro birraio rifiuta la pastorizzazione. La birra
deve preservare tutta la sua finezza e soddisfare quindi gli
appassionati pit esigenti.

LA
CHOULETTE

" |1.-| L = : g '-.__. y

LA CHOULET
AMBHFFE
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Brasserie artigianale
La Choulette




¥ 1 a Choulette
ambrée

La birra da meditazione

| fior all’'occhiello della Brasserie

~ || La Choulette & un'ambrata dall’aro-
—ad ma e usto prorompenti di cara-
mello, frutto di una selezione
rigorosa di malti speciali aromatici. Creata sulla base di
un'antica ricetta di Natale, ¢ una birra da intenditori,
Medaglia d’Oro nel 2004 a Parigi. Una birra “di gusto”,
bevibilissima nonostante l'alta gradazione alcolica, compa-
gna ideale di tutti gli amanti della buona tavola.

Gastronomia: accompagna ottimamente i piatti a base di
frutti di mare, pesce affumicato, volailles, carni rosse o
bianche. Esalta in particolare il sapore dell'agnello e trova
un eccellente abbinamento con il cioccolato fondente.

Temperatura di servizio 8§ - 10° C

Scheda tecnica Stile Biere de garde artigianale, filtrata,
non pastorizzata - Class. legale

Doppio malto = Glass. comm. Specialita - Gradazione alcolica 8%
Vol. © Golore Mogano con riflessi ramati = Schiuma Densa, abbon-
dante (alta) = Arema Ricco con note di prugna = Gerpe Denso,
strutturato « Guste Morbido con sentori di caffé e caramello

Premi 2004 - Medaglia d'Oro al Concours Général Agricole, Parigi
(Francia); 1995 = Medaglia di Platino al World Beer Championships
di Chicago (Stati Uniti) con voto 96/100.

A w Choulette
“hlonde

La birra...

ionda dorata elaborata a partire
da malti d'orzo pallidi e aromatici e luppolo di primissima
scelta, i suoi aromi sono ricchi e fruttati Morbida al palato...
Medaglia di Bronzo al Concours Général Agricole di Parigi
nel 2004 per la qualita degli ingredienti e il rispetto dei
tempi di maturazione. Di ottima bevibilita nonostante il
grado alcolico sostenuto, € una birra conviviale adatta a
qualsiasi momento della giornata.

Gastronomia: accompagna perfettamente piatti a base di
frutti di mare, pesce bianco o affumicato, carni rosse o
bianche nonché i formaggi a pasta semidura (pressata).

Temperatura di servizio: 7-9° C

Scheda tecnica Stile Biere de garde artigianale, filtrata,
non pastorizzata - Glass. legale

Doppio malto - Glass. eomm. Specialita < Gradazione alcolica
7,5% Vol. © Golore Dorato - Schiuma Fine e densa © Aroma Ricco e
fruttato = Gerpe Rotondo -« Guste Morbido con un delicato retrogusto

Premi 2004 - Medaglia di Bronzo al Concours Général Agricole,
Parigi (Francia)

Formati Bottigliada 75 cle 33 cl

Ly 7 ’

La Choulette
brune

La birra...

raordinariamente profumata,
corposa e travolgente grazie ai
malti d’orzo sapientemente torrefatti. Un’etichetta di grande
struttura, piena e generosa, da degustare come un vino
pregiato, a tavola o nel dopo cena, ma sempre in compagnia
degli amici piti cari.

Gastronomia: cacciagione e selvagsina, pesce dalla carne
bianca ma anche dessert al cioccolato, creme, biscotti, torte
e dolci.

Temperatura di servizio: 10° C

Scheda tecnica Stile Biére de Garde artigianale, filtrata,
non pastorizzata - Class. legale

Doppio malto - Glass. comm. Specialita - Gradazione alcolica
7,5% Vol. = Golore Bruno caldo con riflessi rubino « Schiuma Fine,
color crema © Aroma Ricco con note di miele, caffé e cioccolato
Corpo Rotondo - Guste Aromatico con note affumicate di caramello
e liquirizia

Formati Bottigliada75cle 33 cl

La Choulette
framboise

La birra...

Pregiatissima birra artigianale aromatizzata
all'estratto naturale di lampone, ¢ la rivisitazione
moderna di un'antica tradizione brassicola.
Colore rubino, profumi freschi, bocca morbida e pulita,

¢ una birra eccezionale,

Medaglia d’Oro a Montreal nel 2003, costituisce un
sorprendente e raffinato brindisi di benvenuto.

Gastronomia: si sposa ottimamente con i dessert a base di
crema, biscotti e dolci al cioccolato fondente o al latte.

Temperatura di servizio: 6° C

Scheda tecnica Stile Biere de garde artigianale
aromatizzata al lampone, filtrata, non

pastorizzata - Glass. legale Doppio malto « Glass. comm. Spe-
cialita - Gradazione alcolica 6% Vol. - Gelore Rubino chiaro
Schiuma Leggera - Aroma Delicato di lampone con note di frutta rossa
e lievito © Gorpe Rotondo « Gustoe Morbido, piacevolmente acidulo

Premi 2003 - Medaglia d'Oro al World Beer Championships di Chicago
(Stati Uniti) con voto 95/100, 1998 = Medaglia d'Oro al Concours
International de la Biére di Montréal (Canada).

Formati Bottiglia da 33 cl

P La birra-cocktail

Elegante birra artigianale aromatizzata al
succo di pesca... Fresca e vellutata, riscuote
un notevole successo presso un pubblico amante di birre
leggere, in particolare quello femminile. Particolarmente
gradevole sorseggiata assieme ad un dessert alla frutta o
al cioccolato, ¢ la birra...

Gastronomia: dessert a base di frutta o cioccolato, gelati,
creme, dolci e torte.

Temperatura di servizio: 6” C

Stile Biere de garde artigianale
aromatizzata alla pesca, filtrata, non
pastorizzata ® Class. legale Birra speciale ® Glass. comm. Specia-
lita e Gradazione alcolica 5% Vol. ® Colore Giallo oro brillante ®
Schiuma Abbondante ® Aroma Delicato con note di frutta a noyau e
lievito » Gerpo Rotondo ® Gusto Raffinato con una piacevole tonalita
fruttata

Formati Bottiglia da 33 cl

Scheda tecnica

La birra...

Bionda dorata dalla
spiccata personalita,
autentica espressione del
terroir d’Ostrevant all'immagine del prestigioso torrione
edificato nel XII° secolo, visibile dalla Brasserie e di cui ha
preso il nome. Profumi originali, gusto forte e delicato allo
stesso tempo, ...

Gastronomia: a tavola puo essere abbinata a piatti a base di
frutti di mare, pesce bianco o affumicato, carni rosse o
bianche nonché i formaggi a pasta semidura (pressata).

Temperatura di servizio:

Stile Biére de garde artigianale, filtrata,
" non pastorizzata  Class. legale
Doppio malto  Class. comm. Specialita ® Gradazione alcolica
8,3% Vol. e Golore Dorato intenso ® Schiuma Abbondante e
Aroma Ricco con note di frutta secca e tabacco ® Gorpe Di grande
carattere ® Gusto Forte e delicato con un raffinato amaragnolo

Formati Bottiglia da 75 cl

Scheda tecnica

i una tradizione regionale dal 1885

- — 4 s La birra-champa-
Bitre dzs gne
Same Culottes

Biassata nel pieno
rispetto della tradi-
zione delle brasserie del Nord, ¢ una biére de garde auten-
tica, dorata, profumata e rotonda. E’ prodotta con ingre-
dienti di eccezionale qualita che le conferiscono un grande
carattere, forte ed elegante. £ la birra delle occasioni
speciali, da stappare al posto del solito spumante, senza
timore di deludere i propri ospiti.

Gastronomia: a tavola puo essere abbinata a piatti a base
di frutti di mare, pesce bianco o affumicato, carni rosse o
bianche nonché i formaggi a pasta semidura (pressata).

Temperatura di servizio: 8° - 10°C

Stile Biére de garde artigianale, filtrata,
non pastorizzata e Glass. legale
Doppio malto  Class. comm. Specialita ® Gradazione alcolica 7%
Vol. e Golore Dorato, leggermente velato, con riflessi albicocca ®
Schiuma Dorato, leggermente velato © Aroma Profumato con

note tostate, di lievito e champagne ® Gorpo Di grande carattere ©
Gusto Rotondo, gradevolemente amarognolo

Premi 1995 * Medaglia d'Argento al World Beer Championships
di Chicago (Stati Uniti)

Formati Bottigliada 75 cle 25 cl

Scheda tecnica

La birra...

Una magnifica birra d’abbazia,
frutto di una rigorosa selezione
dei migliori malti aromatici.
Brassata per I’Abbaye de
Vaucelles, uno dei pitt famosi
monumenti della Regione Nord-Pas de Calais, nel segno del
rispetto della tradizione dei padri birrai "Cere Visiarus" che
hanno fatto la reputazione del monastero, ¢ una birra
esclusiva, prodotta in piccole quantita, da scoprire per la
ricchezza dei suoi aromi, la prelibatezza del suo gusto
rotondo e il carattere autentico dello stile.

Gastronomia: a tavola puo essere abbinata a piatti a base di
frutti di mare, pesce bianco o affumicato, carni rosse o
bianche e formaggi a pasta semidura (pressata).

Temperatura di servizio: 10° - 12°C

Scheda tecnica Stile Biére de Garde artigianale, filtrata,

non pastorizzata e Class. legale
Doppio malto e Glass. comm. Specialita ® Gradazione alcolica
7,5% Vol. e Golere Splendido biondo dorato © Schiuma Densa e
abbondante e Arema Ricco, speziato, maltato ® Gorpe Di grande
carattere ® Gusto Morbido, leggermente speziato

Formati Bottiglia da 75 cl
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Origine francia settentrionale * Produttore Brasserie La Choulette © Stile biére de garde

* Classificazione legale doppio malto ® Classificazione commerciale specialita

* Fermentazione alta * Grado Plato 19° ¢ Gradazione 8% ¢ Colore rossa dai riflessi ramati

* Schiuma densa e color avorio * Aroma riccocon note di prugna ® Corpo °© Gusto sapori di
caffe e di leggero caramello * Retrogusto un caldo tocco di amaro che persiste con delicatezza

Premi 2004 - Medaglia d’Oro al Concours Général di Parigi; 1995
Medaglia di Platino al WorldBeer Championships di Chicago
Formati bottiglia da 75 e 33 cl

Ingredienti
Acqua chiara e trasparente, proviene direttamente dalla falda acquifera
* Orzo malti speciali aromatici ® Luppolo amaro delle Fiandre e della
Germania * Lievito Saccharomyces cerevisiae N i
Temperatura di servizio 8 - 10°C 3 . = 4?“2',
Gastronomia accompagna idealmente la carbonade flamande, ‘
spezzatino di manzo alla birra, formaggi stagionati, frutti di mare,
pesce affumicato, volailles, carni bianche e rosse e il
ciccolato fondente

La Choulette ambrée
La birra originale, fior all’occhiello della
brasserie d'Hordain, La Choulette Ambrée ¢ il frutto di
unaselezione rigorosa di malti speciali aromatici che le
conferiscono quel buon sapore di caramello.
Elaborata a partire da un'antica ricetta
di birra di Natale, la Choulette ambrée ¢ figlia della
piti autenticatradizione dei mastri birrai
dell’Hainaut.
Doppio Malto prodotta per infusione in una
fattoria-birrificio che inizia I'attivita nel
1885, & una Bierede Garde autentica.
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Dopo una fermentazione alta matura per
almeno quattro settimane in cantina a
temperatura di circa6-7°C in tini di ... nei
quali continua ad affinarsi prima d’essere
filtrata e imbottigliata senz’alcuna
pastorizzazione.
Divenuta ormai birra da degustazione
Accompagna ottimamente i piatti piu
svariati

AMBREE
1GRER %
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- 1A cHOULETTE
Arlisanale 5 j[

AMBREE

Biire cle Gerddd

deliserncale

L -

Ha ottenuto la sua consacrazione al
recente... ma la migliore soddisfazione, la
famiglia Dhaussy,mastro-birraio da quattro ™ _ =

generazioni, la trova nel successo di ; e s

pubblico ottenuto in Francia, in Gran : \ -
Bretagna e negli Stati Uniti. &
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Cod. Descrizione articolo Gencod UC Gencod UD TMC Dimensioni Dimensioni N° N° Pallet

bott. ct. srati coli
Choulette ambrée bott. 12x75 cl 3273190175002 3273190175408 82x315 mm  340x256x320 mm 5 10

Choulette ambrée bott. 24x33 ¢l 3273190133002 - 58x223 mm  356x250x240 mm 6 9



Origine [rancia settentrionale ® Produttore Brasserie artigianale La
Choulette  Stile Bicre de garde ¢ Classificazione legale Doppio malto
Classificazione commerciale Specialita ® Fermentazione Alta *
Grado Plato 19° ¢ Gradazione 8% ° Colore Rossa dai riflessi ramati ®

qmaoree.

Schiuma Densa e color avorio ® Aroma Riccocon note di prugna © La birra originale, fior all'occhi-
Corpo ??? * Gusto Sapori di caffe e di leggero caramello ello della brasserie d'Hordain,
Retrogusto Un caldo tocco di amaro che persiste con delicatezza La Choulette Ambree ¢ il frutto

di unaselezione rigorosa di malti
speciali aromatici che le confe-
riscono quel buon sapore di
caramello.

Ingredienti
Acqua chiara e trasparente, proviene direttamente dalla falda acquifera
Orzo malti speciali aromatici
Luppolo amaro delle Fiandre e della Germania

Lievito Saccharomyces cerevisiae

Temperatura di servizio § - 10°C

Gastronomia accompagna ideal-mente la carbonade

flamande, spezzatino di manzo alla birra, formaggi
stagio-nati, frutti di mare, pesce affumicato, volailles,
carni bianche e rosse e il ciccolato fondente.

Elaborata a partire da un'antica
ricetta di birra di Natale, la
Choulette ambrée ¢ figlia della pit
autenticatradizione dei mastri
birrai dell'Hainaut.

Doppio Malto prodotta per
infusione in una fattoria-birrificio
che inizia I'attivita nel

1885, & una Bierede Garde

autentica.

Dopo una fermentazione alta
matura per almeno quattro

s settimane in cantina a tempera-
tura di circa6-7°C in tini di ... nei
quali continua ad affinarsi prima
d’essere filtrata e imbottigliata
senz’alcuna pastorizzazione.
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Divenuta ormai birra da degusta-
zione.

Accompagna ottimamente i piatti
piu svariati.

Ha ottenuto la sua consacrazione
al recente... ma la migliore sod-
disfazione, la famiglia Dhaussy,
----- — mastro-birraio da quattro gene-
2 razioni, la trova nel successo di
pubblico ottenuto in Francia,

in Gran Bretagna e negli Stati
Uniti.
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Formati bottiglia da 75 e 33 cl

Cod. Descrizione articolo Gencod UC Gencod UD TMC Dimensioni Dimensioni N° N° Pallet
bott. ct. srati coli

Choulette ambrée bott. 12x75 cl 3273190175002 3273190175408 82x315 mm  340x256x320 mm 5 10
Choulette ambrée bott. 24x33 ¢l 3273190133002 - 58x223 mm  356x250x240 mm 6
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Cod. Descrizione articolo

Choulette ambrée bott. 12x75 cl
Choulette ambrée bott. 24x33 cl

itll La choulette amb’,ée

La birra originale, fior all'occhi-ello della brasserie d'Hordain,
La Choulette Ambrée ¢ il frutto di unaselezione rigorosa di malti speciali
aromatici che le confe-riscono quel buon sapore di caramello.

Elaborata a partire da un'antica ricetta di birra di Natale, la Choulette
ambrée e figlia della pit autenticatradizione dei mastri birrai dell’Hainaut.

Doppio Malto prodotta per infusione in una fattoria-birrificio che inizia
Pattivita nel 1885, é una Biere de Garde autentica.

Dopo una fermentazione alta matura per almeno quattro
settimane in cantina a temperatura di circa 6-7°C in tini
di... nei quali continua ad affinarsi prima d’essere filtrata
e imbottigliata senz'alcuna pastorizzazione.

! Divenuta ormai birra da degustazione.

Accompagna ottimamente i piatti piu svariati.

Ha ottenuto la sua consacrazione al recente... ma la
migliore sod-disfazione, la famiglia Dhaussy, mastro-
birraio da quattro generazioni, la trova nel
successo di pubblico
ottenuto in Francia, in
Gran Brelagna e negli
Stati Uniti.
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Gencod UC Gencod UD

3273190175002 3273190175408

3273190133002 -

TMC Dimensioni Dimensioni N° N°
bott. ct.

82x315 mm  340x256x320 mm 5
58x223 mm  356x250x240 mm 6

Origine

Francia settentrionale
Produttore

Brasserie artigianale La Choulette
Stile

Biere de garde

Classificazione legale
Doppio malto

Classificazione commerciale
Specialita

Fermentazione

Alta

Grado Plato

19°

Gradazione

8%

Colore

Rossa dai riflessi ramati
Schiuma

Densa e color avorio

Aroma

Riccocon note di prugna

Corpo

999

Gusto Sapori di caffe e di leggero
caramello

Retrogusto

Un caldo tocco di amaro che
persiste con delicatezza

Premi

2004: Medaglia d’Oro

al Concours Géneral di Parigi
1995: Medaglia di Platino al
WorldBeer Championships di
Chicago

Formati
Bottiglia da 75 e 33 ¢l

Pallet
srati coli




.

k




Baudouin
Tasiaux

architecte
paysagiste




Baudouin architecte
Tasiaux paysagiste

Baudouin architecte
Tasiaux paysagiste







Baudouin Tasiaux

architecte paysagiste




Baudouin Tasiaux

architecte paysagiste

Baudouin Tasiaux

architecte paysagiste

Baudouin Tasiaux

architecte paysagiste




Baudouin Tasiaux

architecte paysagiste

Baudouin Tasiaux

architecte paysagiste

Baudouin Tasiaux

architecte paysagiste




Baudouin Tasiaux

architecte paysagiste

Baudouin

architecte paysagiste


















OAUCOUN
@8 QX

- vgrchiecte
PAUCAgICe




DAUAOUIr
(gciaux
B hilecte

pa s agigi












NVIRONNEMENT




NVIRONNEMENT




ENVIRONNEMENT

































































EURQOP3
MMO



“URQOP3

MMC




“UROP3

IMMC




FURQOPE

MMC




EURQOPE
MMC













































N T i 'Ii":'" T
1 e i,.:.;E i
l! iy Qs i “‘il )

T g :

LT
L -

-




==

'-'-'-.:.-._FD { f|ll s i E -
‘Jf*“'ﬁ I+ Eies "ap




: Ef‘fﬁn

¢f .
WaY.

]I H‘--




7. /
,‘/”’/(J 22 . 22l ',/’Jla/d :_/73/».»2‘

). /.
(Verndlocer: eon veecl zaamnalols—

s

= ::"r
g - " ik_iun_E ol i oy /i LA
Wil ] s i Ml ? 3 ~
oo o g ia'—‘. = W= V-vnmn i g il e — .
TR LT s a1 S Bl - L
" i — U T X . s o -".-.
e l e E PR :



L

2y

o
Z

e v a/a/a
7 g
g2 JQ/J/ 222 LR 72NN

‘{

POV

C

ZC# ‘ plese 2 y
Uerotocee :




i Malls - Wy Byl
W B - e [l
3 e ':3:,_:l_-i g 5 . 4 HL S e “
e~ = 3 i i v e
15 O TE o s )
i Rl E A holy s
e i W e Vi VR L S 1
| 114 Bl
\ i

s :
1 a . "
s { -‘“1_ el Ll L
- e T T

L 1) 1













































&

Dominique BYL
Expert pres les tribunaux
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